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BRUDERHAHNPROJEKT: Minnliche Eintageskiiken von Legelinien werden gemdstet statt getotet

Schlachtreife Hihne nach 14 Wochen

Zwar sind die mdnnlichen
Kiiken von Legelinien
nicht zur Mast geziichtel.
Mdsten lassen sie sich
trotzdem - wenn auch
langsamer als Mastpou-
lets. Und thr Fleisch findet
bei den Konsumenten An-
klang.

SUSANNE MEIER
Beni Reinhard bewirtschaftet in
Riiti ZH ecinen Biobetrieb mit
18ha Wiesland, Mutterkiihen,
1300 Legehennen und 500
Stiick Mastgefligel. Es sind kei-
ne eigentlichen Masipoulets,
die auf der Weide und im Win-
tergarten scharren, sondern die
Briider der Legehennen. «Wir
haben zwei Legehennenlinen,
eine braune und eine weisse»,
erkldrt der Landwirt, «die
méinnlichen Kiiken der braunen
Linie werden gemastet »

Gallina Bio AG gegriindet

Die Junhahnmast ist - neben
der Geschlechtsbestimmung im
Ei und der Haltung von Zwei-
nutzungshiihnern - eine weite-
re Mdoglichkeit, das Toten der
mannlichen Eintageskilken zu
verhindern. Die  Bioeierhan-
delsfirma Hosberg setzt auf die-
ses Moglichkeit. Dazu hat sie
zusammen mit Roman Clava-
detscher die Gallina Bio AG ge-
griindet. Clavadetscher ist sel-
ber Biobauer und Junghahn-
Mister, er bewirtschaftet einen
Betrieb in Malans GR. Uber die
Gallina Bio AG wird das Fleisch
der Junghdhne vermarktet.
«Wir haben dic Firma im De-
zember 2015 gegriindet», cr-
kldrt er, sunsere Kunden kon-
nen das Fleisch der Bruderhih-
ne - also der Briider der Lege-
hennen - frisch oder gefroren
oder in Form von Charcute-

rieartikein direkt ab Hof, iiber
Wiederverkdufer oder {ibers In-
ternet beziehen. »

5000 Hahne bis Ende Jahr

Derzeit produzieren vier Be-
tricbe nach den KAGfreiland-

Richtlinien Junghdhne. Clava-
detscher: «Unser Ziel ist es, bis
Ende Jahr 5000 Hihne zu
schlachten und zu vermarkten.»
Die ersten rRiickmeldungen der
Konsumenten seien sehr erfreu-
lich. Und auch die Bauern wiir-

den der Junghahnmast positiv
gegeniiberstehen: «Wir haben
vielen Anfragen zur Teilnahme
am Bruderhahn-Projekt. s

Die Bruderhihne kommen
als Eintageskiiken auf den Be-
tricb von Beni Reinhard. Nach

drei Wochen im Vormaststall
kommen sie in einen der beiden
250-er-Stalle. Sie haben dort
permanent Zugang zur Weide,
Sitzstangen, einen Wintergar-
ten und ein Sandbad. «Und die
Hihne nutzen alle diese Stall-
bereiche intensive, hat Rein-
hard beobachtet, «sie sind akti-
ver als normale Mastpoulets
Sie haben ein schénes Leben. »

Mehr Schenkelfleisch

Die Aktivitat und die Tatsa-
che, dass sic ciner reinen Legeli-
nie angehdren, fiihrt dazu, dass
die Junghdhne mehr Schenkel-
und weniger Brustfleisch aul-
weisen. Zudem ist ihre Futter-
verwertung klar schlechier als
jenc von Mastrassen, und sic
wachsen langsamer. Die Mast
dauert etwa 14 Wochen.

Damit sich die Junghahnmast
wirtschaftlich lohnt, ist das
Fleisch teurer als normales Pou-
letfleisch. Zudem wird die Mast
mit dem Eierverkauf quersub-
ventioniert. Die Eier werden
tiber das Projekt Henne + Hahn
von KAGireiland und Hosherg
vermarktet - zu einem Mehr-
preis von 3 Rappen pro Ei

«In unseren Augen ist die
Junghahnmast trotzdem ziel-
fithrender als dic Eicrprodukti-
on mit dem Dual- oder Zwei
nutzungshuhn», erkldart Clava-
detscher. «Beim Zweinutzungs-
huhn muss man bei der Lege-
leistung und bei der Mast Kom-
promisse eingehen. Fiir die
Hosberg als Eierhdndlerin ist ei-
ne gute Legeleistung der Hen-
nen und ein schones, genug
schweres Ei aber zentral. Das
erreicht man nur mit Hithnern
von intensiven Legelinien.» Zu-
dem lebe das Huhn mindestens
ein Jahr. «Eine schlechte Lege-
leistung erzeugt deshalb hohe
Kosten. Diese haben wir beim
Bruderhahnprojekt nicht.»




